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Zatacznik nr 16 do SIWZ
OGOLNE WYMAGANIA DLA SZKOLEN:

1. Sale wyktadowe - dot. tej czesci szkolen, ktéra moze odbywad poza
osrodkiem Zamawiajgcego (tj. szkolenie do opiekundw i rodzin oséb starszych)
oraz materiaty szkoleniowe:

- dostosowane do wymaganej liczby uczestnikow kazdego szkolenia,

- klimatyzowane,

- posiadajgce miejsce siedzace dla kazdego uczestnika szkolenia w uktadzie przy
stotach, z miejscem umozliwiajgcym wykonywanie notatek przez uczestnika
szkolenia,

- wyposazone w sprzet audiowizualny (ekran i projektor multimedialny) oraz w
nagtosnienie, w tym minimum jeden mikrofon oraz komputer przenosny
umozliwiajacy odtwarzanie niezbednych plikow pakietu MS Office,

- posiadajgce tablice magnetyczng suchoscieralng badz typu flipchart z
kompletem pisakow,

- przygotowane, wydrukowane i dostarczone na miejsce szkolenia materiaty
szkoleniowe (w jezyku polskim) sktadajgce sie z programu szkolenia, teczki,
dtugopisu, notatnika oraz materiatéw przygotowanych przez wyktadowce.

2. Miejsce czesci teoretycznej szkolen dla opiekundw i rodzin oséb starszych:

- potozone w granicach do 35 km. od siedziby Zamawiajgcego. Szczegétowy
wybor miejsc szkolenn dokonany zostanie na etapie sporzgdzania szczegoétowego
harmonogramu szkolen, odrebnie dla kazdej grupy szkoleniowej, przy
uwzglednieniu miejsca pracy wiekszosci z uczestnikow w danej grupie
szkoleniowej oraz powigzanego z tym miejsca przeprowadzenia czesci
praktycznej szkolenia.

3. Catering bedzie sie sktadat z:

1) przerwy kawowej:

- w formie szwedzkiego stotu podczas kazdego wyktadu (kawa, herbata cukier
w saszetkach, Smietanka do kawy oraz cytryna w plastrach — bez ograniczen;
woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach po 0,5! -po 2 butelki na
osobe dziennie; ciastka kruche — po 100 g na osobe dziennie. Wykonawca
zobowigzany jest zapewnic¢ zastawe stotowg i sztucce

2) lunchu — jeden raz w ciggu kazdego dnia wyktadowego oraz zajec
praktycznych i éwiczen
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- dla kazdego uczestnika zupa (min. 200ml), drugie danie: sztuka miesa/ryba
(min. 100g), dodatek (ziemniaki, kluski, ryz, kasza min. 150g), suréwka/satatka
(min. 50g); kompot/sok owocowy (min. 200ml). Obowigzkowe zapewnienie
wersji wegetarianskiej lub weganskiej w liczbie zadeklarowanej przez
uczestnikdw na poczatku kazdego dnia wyktadowego. Wykonawca
zobowigzany jest zapewni¢ miejsce siedzgce do spozycia positku oraz zastawe
stotowgq i sztucce.



